03.11.2017 3.11.2017 tarihli Resmi Gazete

3 Kasim 2017 CUMA Resmi Gazete Sayi : 30229

TEBLIG

Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligindan:
TURK GIDA KODEKSI

KAKAO VE CiKOLATA URUNLERI TEBLIGI
(TEBLIG NO: 2017/29)

Amag

MADDE 1 — (1) Bu Tebligin amaci; kakao ve ¢ikolata iiriinlerinin teknigine ve hijyen kurallarina uygun
sekilde tiretimi, hazirlanmasi, islenmesi, muhafazasi, depolanmasi, tasimmasi ve pazarlanmasini saglamak iizere bu
iiriinlerin 6zelliklerini belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2 — (1) Bu Teblig, kakao ¢ekirdegi, kakao nibi, kakao kitlesi, kakao keki dahil kakao ve ¢ikolata
iiriinlerini kapsar.

Dayanak

MADDE 3 — (1) Bu Teblig, 29/12/2011 tarihli ve 28157 tigiincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligine dayanilarak hazirlanmustir.

Tanimlar

MADDE 4 — (1) Bu Tebligde gecen;

a) Beyaz ¢ikolata: Kakao yagy, siit veya siit tiriinleri ile sekerlerden elde edilen, bilesiminde en az % 20 kakao
yag1 ve en az %14 siit kuru maddesi bulunan ve siit yag1 igerigi en az % 3,5 olan iiriinii,

b) Bol siitlii gikolata: Kakao iiriinleri, sekerler ve siit veya siit iiriinlerinden elde edilen, toplam kakao kuru
maddesi en az % 20, siit kuru maddesi en az % 20, yagsiz kakao kuru maddesi en az % 2,5, siit yag1 en az % 5, toplam
yagi (kakao yag ve siit yag1) en az % 25 olan iiriinii,

¢) Chocolate a la taza: Kakao iriinleri, sekerler ve bugday, piring veya musir unu veya bunlarin nigastas: ile
hazirlanan, kakao yagi en az % 18 ve yagsiz kakao kuru maddesi en az % 14 olan toplam kakao kuru maddesi en az %
35 olan ve en fazla % 8 un veya nigasta i¢eren tiriinii,

¢) Chocolate familiar a la taza: Kakao iiriinleri, sekerler ve bugday, piring veya musir unu veya bunlarin
nisastasi ile hazirlanan, kakao yagi en az % 18 ve yagsiz kakao kuru maddesi en az % 12 olan toplam kakao kuru
maddesi en az % 30 olan ve en fazla % 18 un veya nisasta igeren iiriini,

d) Cikolata: Kakao iiriinleri ile sekerlerden elde edilen, en az % 18 kakao yag1 ve en az %14 yagsiz kakao kuru
maddesi igeren toplam kakao kuru maddesi igerigi en az % 35 olan iiriinii,

1) Vermisel ¢ikolata: En az % 12 kakao yag1 ve en az % 14 yagsiz kakao kuru maddesi iceren toplam kakao
kuru maddesi igerigi en az % 32 olan tanecik, ince tel veya pul halinde sunulan iiriinii,

2) Kuvertilr ¢ikolata: En az % 31 kakao yag1 ve en az % 2,5 yagsiz kakao kuru maddesi iceren, toplam kakao
kuru maddesi igerigi en az % 35 olan iiriinii,

3) Findik ezmeli / Gianduja (veya 'gianduja’ kelimesinin tiirevlerinden biri) ¢ikolata: En az % 8 yagsiz kakao
kuru maddesi igeren toplam kakao kuru maddesi miktar1 en az % 32 olan cikolataya, 100 g iiriin en az 20 g ve en fazla
40 g findik igerecek miktarda ince 6giitiilmiis findik eklenmesiyle elde edilen firiinii,

e) Cikolata tozu, toz ¢ikolata: Kakao tozunun seker ile karistirilmasi sonucu elde edilen ve kiitlece en az % 32
oraninda kakao tozu i¢eren triinii,

1) Dolgulu ¢ikolata: Dig kistm bu fikranmn (a), (b), (d) ve (n) bentlerinde tanimlanan iiriinlerin her hangi
birinden olusan iiriind,

g) Icilebilir ¢ikolata, sekerli kakao, sekerli kakao tozu: Kakao tozunun seker ile kangtirilmas1 sonucu elde
edilen ve en az % 25 kakao tozu igeren iiriinii,

g) Kakao, kakao tozu, toz kakao: Temizlenmis, kabugu soyulmus ve kavrulmus kakao ¢ekirdeklerinin toz hale
getirilmesiyle elde edilen ve kuru madde agirligma gére en az % 20 kakao yagi iceren ve % 9'dan fazla nem
igermeyen trinii,

h) Kakao gekirdegi: Kakao agaci (Theobroma cacao L.) meyvesinin kapsiiliiniin, teknigine uygun bir sekilde
uzaklastirilmasindan sonra fermente edilip kurutulmastyla elde edilen firiinii,

1) Kakao keki: Kakao nibi veya kakao kitlesinin yaginin kismen veya tamamen uzaklagtinilmasindan sonra
kalan iiriini,

1) Kakao kitlesi / hamuru / likérii: Kakao nibinin, bilesenlerinde herhangi bir degisiklige yol agmadan mekanik
olarak pargalanmasi sonucu elde edilen iiriinii,

J) Kakao kuru maddesi: Kakao gekirdeginden elde edilen kabuk ve su digindaki kakao yag1 dahil kakao
bilesenlerini,

k) Kakao nibi: Kavrulmus veya kavrulmamis kakao ¢ekirdeginin kirilarak kabugunun ayriimasi ile elde edilen,
kakao yag1 ve yagsiz kakao kuru maddesinden olusan iiriinii,

1) Kakao yag1: Kakao gekirdekleri veya kakao gekirdegi parcalarindan elde edilen ve besinci maddenin birinci
fikrasmnn (g), (h) ve (1) bentlerinde belirtilen niteliklere sahip olan yag,

m) Siit kuru maddesi: Bu Teblig kapsaminda yer alan ve iiretiminde siit veya siit iiriinleri kullamlan {iriinlerde;
tam yagl, yarim yagh veya yagsiz siit, krema, tereyafi veya siit yagmm suyunun kismen veya tamamen
uzaklastirilmas: ile elde edilen siitiin su disindaki bilesenlerini,
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n) Siitlii ¢ikolata: Kakao iirlinleri, sekerler ve siit veya siit iiriinlerinden elde edilen, en az % 25 toplam kakao
kuru maddesi, en az % 14 siit kuru maddesi, en az % 2,5 yagsiz kakao kuru maddesi, en az % 3,5 siit yagi, en az % 25
toplam yag (kakao yag1 ve siit yag1) igeren iirlini,

1) Vermisel siitlii ¢ikolata: En az % 20 toplam kakao kuru maddesi, en az % 12 siit kuru maddesi ve en az %
12 toplam yag (kakao yag1 ve siit yagi) igerecek sekilde tanecik, ince tel veya pul halinde sunulan {iriinii,

2) Kuvertiir siitlii ¢ikolata: En az % 25 toplam kakao kuru maddesi, en az % 14 siit kuru maddesi, en az % 2,5
yagsiz kakao kuru maddesi, en az % 3,5 siit yagi, en az % 31 toplam yag (kakao yag1 ve siit yag1) igeren iiriinii,

3) Findik ezmeli / Gianduja (veya 'gianduja’ kelimesinin tiirevlerinden biri) siitlii ¢ikolata: En az %10 siit kuru
maddesi igeren siitlii ¢ikolataya, 100 g iiriin en az 15 g ve en fazla 40 g findik igerecek sekilde ince 6giitiilmiis findik
eklenmesiyle elde edilen iiriini,

o) Seker: 23/8/2006 tarihli ve 26268 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Seker Tebligi
(Teblig No: 2006/40)’ne uygun sekerleri,

6) Tane Cikolata veya Pralin: Toplam iriin agirhinin en az % 25’ini olusturacak sekilde ¢ikolata, siitlii
¢ikolata, bol siitlii ¢ikolata veya beyaz ¢ikolatalarin herhangi birinden veya bunlarin diger yenilebilir maddelerle
kombinasyonundan veya kanisimindan olusan bir lokma biytikligiindeki ¢ikolata ya da dolgulu ¢ikolatadan olugan
Uriini,

p) Yag azaltilmis kakao, yag1 azaltilimis kakao tozu: Kuru madde agirhigina gore %20°den az kakao yagi
iceren kakao tozunu,

1) Yenilebilir madde: Dogrudan insan titketimine sunulabilen gidayi,

ifade eder.

Uriin dzellikleri

MADDE 5 — (1) Uriinlerin 6zellikleri asagida verilmistir:

a) Kakao ¢ekirdekleri kendine 6zgii koku ve renkte olur; bdcek yenikli, ¢imlenmis, isli, yabanci gekirdek
say1s1 % 6’dan; kiiflii gekirdek sayis1 % 4’ten, arduvaz goriiniimlii gekirdek sayisi % 8’den fazla olmaz.

b) Embriyo veya kakao yaginin ¢oziicii ile ekstraksiyonu sonucu olusan artiklar1 kakao iiriinlerinin iiretiminde
kullanilamaz.

c) Kakao kitlesinde kakao yag kiitlece % 47 - 60, kakao kabuk ve embriyo kalintilarmin toplam miktar1 yagsiz
kuru madde lizerinden kiitlece en fazla % 5 veya kakao kabuk kalintilarinin miktar1 alkali ile islem gérmemis
olanlarda kiitlece en fazla % 1,75 olur.

¢) Kakao kekinde kabuk ve embriyo kalmtilarinin toplam miktan yagsiz kuru madde iizerinden kiitlece en
fazla % 5 veya kakao kabuk kalintilarinin miktar alkali ile islem gérmemis olanlarda en fazla % 4,5 olur.

d) Findik ezmeli / Gianduja gikolataya, son trtinde % 5°i gegmeyecek bigimde, siit ve/veya evaporasyonla elde
edilen siit kuru maddesi ilave edilebilir.

e) Findik ezmeli / Gianduja ¢ikolataya ve findik ezmeli / gianduja siitlii ¢ikolataya, biitiin veya kirilmis olarak
badem, fistik, findik ve diger sert kabuklu meyveler eklenebilir. Eklenen sert kabuklu meyvelerin miktari, ince
oglitlilmiis findik dahil iriiniin toplam agirliginin %60’ m1 gegemez.

f) Dolgu kisminda firmeilik driinleri, hamur isleri, biskiivi ve yenilebilir buz bulunan iiriinler, 4 iinci
maddenin birinci fikrasinin (f) bendinde belirtilen sekilde tanimlanamaz.

g) Dolgulu ¢gikolatada, ¢ikolata dig kismu, toplam iiriin agirligimn en az % 25°ini olusturur.

§) Kakao yagmnin serbest yag asidi icerigi oleik asit cinsinden % 1,75’ten fazla olmaz.

h) Kakao yaginda petrol eteri kullanilarak tespit edilen sabunlasmayan madde miktar1 % 0,5'ten fazla olmaz.

1) Pres kakao yaginda petrol eteri kullamilarak tespit edilen sabunlasmayan madde miktar1 % 0,35'ten fazla
olmaz.

i) 4 iincii maddenin birinci fikrasinm (a), (b), (¢), (¢), (d) ve (n) bentlerinde tanimlanan iiriinlere eklenebilecek
kakao yag1 disindaki bitkisel yaglar elde edildikleri bitki adlar ile birlikte EK-1"de verilmistir.

j) Bitkisel yag ilavesi, kakao yagi veya toplam kakao kuru maddesinin minimum miktarini azaltmamak
kaydiyla, yenilebilir diger maddelerin toplam agirlig1 ¢ikarildiktan sonra son iiriinde % 5’i gecemez.

k) Cikolata tiriinlerine katilmasina izin verilen bitkisel yaglar, tek veya karigim halinde, kakao yagma esdeger
yaglar olup asagida belirtilen 6zellikleri tasirlar:

1) Palmitik asit-Oleik asit-Palmitik asit, Palmitik asit-Oleik asit-Stearik asit ve Stearik asit-Oleik asit-Stearik
asit tipi simetrik tekli doymans trigliseritler yoniinden zengin laurik olmayan bitkisel yaglardir.

2) Kakao yagi ile her oranda karisabilir ve fiziksel 6zellikleri (erime noktas1 ve kristalizasyon sicaklig1, erime
hizi, tavlama / temperleme fazi ihtiyaci) ile uyumludur.

3) Bu yaglar, sadece rafinasyon ve/veya fraksiyonlama prosesiyle elde edilirler. Trigliserit yapisi enzimatik
olarak modifiye edilmis yaglar bu amagla kullamlmaz.

1) Dondurma ve benzeri dondurulmus iiriinlerin iiretiminde kullanilacak gikolata igin EK-1°de belirtilen
bitkisel yaglara istisna olarak hindistan cevizi yagma izin verilir.

(2) Bu Teblig kapsamindaki iirlinlere eklenebilecek yenilebilir maddeler ile ilgili olarak asagidaki kurallara
uyulur:

a) Siitten elde edilmeyen hayvansal yaglar ve bunlarin kanisimlar kullanilamaz.

b) 5 inci maddenin birinci fikrasmm (i), (j) ve (k) bentleri ile 14 {incii maddenin ikinci fikrasiun (a) bendine
aykir1 olmamak kaydiyla, 4 fincti maddenin birinci fikrasmm (a), (b), (c), (), (d) ve (n) bentlerinde tanimlanan
¢ikolata firiinlerine diger yenilebilir maddeler de ilave edilebilir. Ilave edilen yenilebilir madde miktar: son iiriiniin
toplam agirliginin % 40’11 gegmez.
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¢) Bu Teblig kapsamindaki iirtinlerden sadece 4 iincii maddenin birinci fikrasinin (c) ve (¢) bentlerinde yer
alan iiriinlere ve tanimlamalarinda verilen kosullara uygun olmak kaydiyla un, graniil veya toz nisasta ilavesine izin
verilir.

(3) Bu Teblig kapsamindaki iirinlerin minimum igerikleri agagidaki sekilde hesaplanir:

a) 4 {incli maddenin birinci fikrasiin (a), (b), (c), (¢), (d) ve (n) bentlerinde tanimlanan iiriinlerin minimum
igerikleri, 5 inci maddenin ikinci fikrasi kapsaminda izin verilen bilesenlerin agirliklarinin gikarlmasidan sonra
hesaplanir.

b) 4 tincii maddenin birinci fikrasinin (f) ve (6) bentlerinde tanimlanan iiriinlerin minimum igerikleri, 5 inci
maddenin ikinci fikrasi kapsaminda izin verilen yenilebilir maddelerle birlikte dolgunun da agirlig: ¢ikarildiktan sonra
hesaplanir.

¢) 4 lincii maddenin (f) ve (6) bentlerinde tanimlanan iiriinlerin ¢ikolata igerigi, dolgusu da déahil son iirliniin
toplam agirligina gore hesaplanir.

¢) Bu Tebligde tanimlanan ¢ikolata iiriinlerinin kuru madde {izerinden hesaplanan kompozisyonlar1 EK-2’de
verilmistir.

(4) Bu Tebligde tanimlanan kakao ve c¢ikolata triinlerinin diger gidalarda bilesen olarak kullanilmasi
durumunda s6z konusu bilesenlerin {iriin 6zellikleri bu Teblig hiikkiimlerine uygun olur.

Katki maddeleri

MADDE 6 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tiriinlerde kullanilacak katki maddeleri, 30/6/2013 tarihli ve
28693 sayili Resmi Gazete’de yaymmlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeliginde yer alan
hiikiimlere uygun olur.

Aroma vericiler ve aroma verme 6zelligi tasiyan gida bilesenleri

MADDE 7 — (1) 4 iincii maddenin birinci fikrasmin (a), (b), (¢), (¢), (d), (e), (g), (&), (n) ve (p) bentlerinde
tanimlanan riinlerde;

a) Cikolata veya siit yagin taklit eden aroma vericiler kullanilamaz.

b) (a) bendi hitkkmiine aykir1 olmamak kaydiyla, 29/12/2011 tarihli ve 28157 iiglincii miikerrer sayili Resmi
Gazete’de yaymmlanan Tirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri
Yonetmeligine uygun aroma vericiler kullanilir.

Enzimler

MADDE 8 — (1) Bu Tebli§ kapsaminda yer alan iiriinlerde kullanilan enzimler 24/2/2017 tarihli ve 29989
sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Enzimleri Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun
olur.

Bulasanlar

MADDE 9 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinlerdeki bulasanlarm miktarlarn 29/12/2011 tarihli ve
28157 tgiincil miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Bulaganlar Yénetmeliginde yer alan
hiikiimlere uygun olur.

Pestisit kalintilar:

MADDE 10 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki pestisit kalmt1 miktarlari, 25/11/2016 tarihli ve
29899 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
Yonetmeliginde yer alan hitkiimlere uygun olur.

Veteriner ilaclar1 kalint1 limitleri

MADDE 11 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlere hayvansal bir bilesen ilave edildiginde veteriner
ilag kalint1 diizeyi, 7/3/2017 tarihli ve 30000 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Hayvansal
Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin Siniflandirilmast ve Maksimum Kalinti Limitleri
Ydnetmeligine uygun olur.

Hijyen

MADDE 12 - (1) Bu Teblig kapsamunda yer alan tiriinler; 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Gida Hijyeni Yoénetmeligi ve 29/12/2011 tarihli ve 28157 {igiincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Ambalajlama

MADDE 13 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin ambalajlari, 29/12/2011 tarihli ve 28157 tigiincii
miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Etiketleme

MADDE 14 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin etiketi; 26/1/2017 tarihli ve 29960 miikerrer sayili
Resmi Gazete’de yaymmlanan Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi
hiikiimlerine uygun olur.

(2) Bu maddenin birinci fikrasmdaki hiikiimlerin yam sira, bu Tebliz kapsamna giren iiriinlerin
etiketlenmesinde agagidaki hitkiimler de uygulanir:

a) Kakao yag1 disinda bitkisel yag iceren ¢ikolata tiriinlerinde bu durum etiket tizerinde belirtilir. Agiklama,
i¢indekiler listesi ile aym1 goriis alaninda, kolayca goriilebilecek ve listeden ayri olarak goze carpacak sekilde en az
gidanm ad1 ile ayn1 punto biiyiikliginde ve koyu olarak “Kakao yagma ek olarak bitkisel yag da icermektedir.”
seklinde ifade edilir. Bununla beraber, gidanin ad1 bagka bir yerde de bulunabilir.

b) Bu Teblig kapsaminda yer alan tiriin adlar1 sadece bu Teblig kapsaminda tanimlanan iiriinler i¢in kullanilir.
4 tincii maddenin birinci fikrasimin (d) bendinde tanimlanan gikolatalarda gidanin adinda “bitter” ifadesi kullanilabilir.
Bu durumda, kakao kuru maddesi/kakao yiizdesi “bitter” ifadesi ile aym yiizde belirtilebilir.
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¢) 4 tincii maddenin birinci fikrasinin (d) ve (n) bentlerinin birinci, ikinci ve ligiincil alt bentlerinde tanimlanan
isimler, tanimlarinda verilen 6zellikleri kargilamak kaydiyla piyasaya arz edilen {iriin adinda kullanilir.

¢) 4 tincii maddenin birinci fikrasmm (a), (b), (d), (), (n) ve (6) bentlerinde tanimlanan iiriinler ¢esitler halinde
satildiginda gidanin adi ‘gesitli ¢ikolatalar® veya ‘gesitli dolgulu ¢ikolatalar’ veya benzer isimlerle degistirilebilir.
Boyle durumlarda tek bir igindekiler listesi verilebilir.

d) Bu Tebligin 4 iincii maddesinin birinci fikrasinda adi gegen riinlerden (b), (c), (¢), (d), (e), (g) ve (n)

2099

bentlerinde tanimlanan iiriinlerde toplam kakao kuru maddesi etiket {izerinde “kakao kuru maddesi en az % ....tir

seklinde beyan edilir.

e) Gianduja ¢ikolataya ve Gianduja siitlii ¢ikolataya ilave edilen sert kabuklu meyvelerin adlarma iiriin adinda
yer verilebilir.

f) Dolgulu ¢ikolatalar, dolgu maddesinin ve ¢ikolata tipinin adi ile, “... dolgulu veya ig¢i ...I1” olarak
adlandirilir.

g) Icilebilir ¢ikolata, sekerli kakao, sekerli kakao tozunda yag: azaltilmis kakao veya kakao tozu kullanilmas:
durumunda iiriin adina “yag1 azaltilmis” ifadesi eklenir.

§) Bu Teblig hiikiimlerine uygun olarak kakao yag: azaltilmis tiriinlerin etiketinde kakao yagi miktan belirtilir.

h) Cikolata, siitlii ¢ikolata ve kuvertiir ¢ikolata iirtinlerinin etiketinde {iriin adlarina kalite kriterleri ile ilgili
bilgiler eklenebilmesi igin;

1) Cikolata; en az % 43 toplam kakao kuru maddesi ve en az % 26 kakao yagi,

2) Siitlii ¢ikolata; en az % 4,5 siit yag1, en az % 18 siit kuru maddesi ve en az % 30 toplam kakao kuru
maddesi,

3) Kuvertiir ¢ikolata; en az % 16 yagsiz kakao kuru maddesi igerir.

1) Siitlii ¢ikolata iiriinlerinde, “siit” ifadesi yerine “krema” ifadesinin kullanilabilmesi i¢in iiriin, en az % 5,5 siit
yag1 igerir.

1) Siitlii ¢ikolata iiriinlerinde yagsiz siit kullanildiginda tiriiniin siit yagi miktarinin %1°1 gegmemesi sartiyla,
Uriiniin ad1 ile ayn1 goriis alaninda, kolayca goriilebilecek sekilde yagsiz siit ile hazirlandigina dair bir ifade eklenir.

Beslenme ve saghk beyanlari

MADDE 15 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin beslenme ve saglik beyanlar1 hususunda 26/1/2017
tarihli ve 29960 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Beslenme ve Saglik Beyanlari
Yonetmeliginde yer alan hiikiimler uygulanir.

Tasima ve depolama

MADDE 16 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin taginmas1 ve depolanmasinda, Tiitk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 9 uncu maddesi hiikiimleri uygulanir.

Numune alma ve analiz metotlar:

MADDE 17 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerden, 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan Gida ve Yemin Resmi Kontrollerine Dair Yonetmelik esaslarma gére numune alinir ve
uluslararasi kabul gérmiis analiz metotlar1 uygulanr.

idari yaptirim

MADDE 18 — (1) Bu Teblige aykiri davrananlar hakkinda 11/6/2010 tarihli ve 5996 sayili Veteriner
Hizmetleri, Bitki Saglig1, Gida ve Yem Kanununun ilgili maddelerine gére idari yaptirim uygulanir.

Avrupa Birligi mevzuatina uyum

MADDE 19 — (1) Bu Yoénetmeligin hazirlanmasinda, 23/6/2000 tarihli ve (AT) 2000/36 sayih Insan
Tiiketimine Uygun Kakao ve Cikolata Uriinleri hakkinda Avrupa Parlamentosu ve Konsey Direktifi dikkate almmustrr.

Yiiriirliikten kaldirilan tebligler

MADDE 20 — (1) Bu Teblig ile 27/3/2000 tarihli ve 24002 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Kakao ve Kakao Uriinleri Tebligi (Teblig No: 2000/10) ve 17/7/2003 taribli ve 25171 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Cikolata ve Cikolata Uriinleri Tebligi (Teblig No: 2003/23) yiiriirlitkten kaldirilmigtir.

Uyum zorunlulugu

GECICI MADDE 1 - (1) Bu Tebligin yayum tarihinden énce faaliyet gdsteren gida isletmecileri, 31/12/2018
tarihine kadar bu Teblig hilkiimlerine uymak zorundadir.

(2) Bu Tebligin yayim tarihinden 6nce faaliyet gosteren gida isletmecileri, bu Teblig hiikiimlerine uyum
saglayincaya kadar, 27/3/2000 tarihli ve 24002 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Kakao ve
Kakao Uriinleri Tebligi (Teblig No: 2000/10) ile 17/7/2003 tarihli ve 25171 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi Cikolata ve Cikolata Uriinleri Tebligi (Teblig No: 2003/23) hiikiimlerine uymak zorundadir.

Yiiriirlik

MADDE 21 — (1) Bu Teblig yayinu tarihinde yiiriirliige girer.

Yiiriitme

MADDE 22 — (1) Bu Teblig hiikiimlerini Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakani yiiriitiir.
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